
Bestel tijdig (ook de toestellen), bij overbezetting 
zijn we genoodzaakt onze bestellingen vroeger af te 
sluiten.

Wijzigingen aan onze folder kunnen nog a�angen 
van prijzenschommelingen en volgens marktaanbod.

Bestellingen KERST: vóór 20 december
Bestellingen OUDEJAAR: vóór 27 december

Bestellingen kunnen telefonisch of in de winkel 
gebeuren met dit formulier volledig en duidelijk 
ingevuld. 

Gelieve toestellen en leeggoed van de kerstdagen 
tijdig terug te brengen.

Uitzonderlijke openingsuren tijdens de feestdagen.

Ook tijdens de feestdagen kan je sparen met JOYN. 

PROOST op een smakelijk en gelukkig nieuwjaar!

BESTELFORMULIER
Bestelling door: (in te vullen door klant)

Voornaam & familienaam

Adres 

Tel. 

Email

Bestelling voor: (in te vullen door Slagerij Devriendt)

24 /12/’23 afhalen om

25 /12/’23 afhalen om

31/12/’23 afhalen om  

Winterwandeling

Mini tapasbordje / tafelbroodje 

Mini coquille 

Tataki van rund 

Mini quiche en worstebroodje 

Huisgerookte zalm + garnituur 

Klassiek vispannetje

Hertekalf ragout 
appelje / boontje met spek / gratin 

€ 38,00/pers 

Ruddervoordsestraat 83, Zedelgem

050 84 26 51  • info@slagerijdevriendt.be

facebook.com/slagerijdevriendt

instagram.com/nikydevriendt



Hapjes - warm   €/stuk 
Aperio (kip)     €0,70

Warme Zeeuwse oester €2,70
witte wijnsaus/garnaaltjes 

Mini pizza van het huis   €1,70

Mini worstenbroodje    €1,70

Mini coquille saffraan/prei   €2,70

Mini quiche     €1,70

Voorgerechten   €/bord
Tataki  van rund €9,90
bijhorende garnituur

Carpaccio van rundsvlees  €9,90
bijhorende garnituur  

Huisgerookte zalm   €10,90
met rode biet/groene appel     

Klassiek vispannetje  €10,50
kabeljauw/zalmhaasje/ tongrolletje/ garnaaltjes/
prei jullienne/witte wijnsaus

NIEUW Garnaalkroket ‘t Werftje  €3,90

Waarborg: €5,00/bord

Hoofdgerechten  €/pers

Gebakken kalkoenfilet   €8,20
in champignonroomsaus

Gelakte varkensheup Duroc d’olives  €9,80 
met Moat

Hertenkalf ragout   € 14,25

Vol-au-vent van gebakken fazantfilet  €14,25
Feestelijke visserspotje met groentjes  €16,00 

     
 TIP:  een stukje wild om zelf te bereiden 
 en de bijhorende wildsaus van de chef
 (€9,90/liter) is enkel te verkrijgen op 
 bestelling.

Of wil je familie en vrienden eens met een 
lekker stukje vlees verrassen zoals bv. rosbief, 
varkenshaasje,…? Dit kan natuurlijk ook, maar 
dit graag bestellen op voorhand.

Waarborg: €2,00/ovenschaal 

Hapjes - koud  €/stuk

Tataki van rund            €2,20 

Verse oesters (per 5 te nemen)     €9,90

Huisgerookte zalm  €2,70 

Nog tal van andere fijne hapjes, tapas, 
charcuteriewaren  verkrijgbaar in de winkel.

Aperitiefplank   €49,00/schotel

Feestelijke borrelplank (4 tot 6 personen) 
Zalm blokjes, huisgemaakte tapenade, gemarineerde olijven, crackers, Italiaanse ham, saltufo, kaasblokjes, coppa van 

het huis, wildpaté , kersttomaatjes, pistache nootjes, Délice de Bourgogne kaas en pompoen chutney.

 TIP: serveer dit met onze broodjes mand en u hebt een lichte maaltijd.

Heerlijke soepen   €/liter
Tomatenroomsoep   €4,50

Crème van asperges €4,50

Veloute van pompoen   €5,00
met krab/zongedroogde tomaten   

Garnituur

Verse kroketjes:    €0,30/stuk

Verse kroketjes (per 20)  €5,70/box

Gratin dauphinois:    €2,50/pers

Truffel gratin:   €3,00 pers

Wintergarnituur   €5,75/pers
boontjes in spek/gebakken witloofstronkjes/
loofworteltjes/ gegratineerd tomaatje/
appeltje met veenbessen 

Koude aardappeltjes   €3,00/pers
met ui-tomaatblokjes en peterselie   

Aardappelsalade met vinaigrette €3,00/pers

Pastasalade met komkommer en tomaat €3,25/pers

Klassieke groenteschotel  €5,75/pers
Met sausjes,sla mix, tomaat, geraspte wortelen, komkommer, 

bloemkool-broccoli, boontjes en sausjes

Extra sausjes   €2,00/stuk

Gezellig tafelen

Fondue      €11,00/pers. 
Een gegarneerde schotel met malse biefstuk 

blokjes, kalkoen blokjes, Duroc d’olives blokjes, 

spekvinken, gekruide balletjes

Kinderfondue   €6,50/box
Kalkoenblokjes, gekruide balletjes, 

spekvinken en verrassing

Gourmet     € 12,00/pers
Een gegarneerde schotel met mals biefstukje, 

Duroc d’olives sneetje, worstje, rib eye burger, 

kaasburger, cordon bleu, lamskoteletje, 

kalkoensneetje, spekvink

Kindergourmet    € 6,50/box
Kalkoen sneetje, schnitzel, worstje, rib eye 

burger, kaasburger en verrassing

TEPPANYAKI vanaf 4 personen € 24,00/pers
Een gevarieerde en originele schotel bestaande 

uit 5 soorten vlees (biefstuk, kippenspies, lamskotelet, 

eendenborst, duroc d’olives sneetje) en 5 soorten vis 

(coquille, zalm, 

visschnitzel, gamba, scampi) gepresenteerd met een 

assortiment koude groenten en bakgroenten. 

Voorzien van Chinese mie salade,  aardappelkrieltjes en 3 

soorten sausjes. 

Huur: €7,00/toestel en waarborg: €40,00/toestel 

NIEUW
   Steengrill Deluxe      €23,00/pers

Vlees en wild: eendeborst, hert, parelhoen, 

biefstuk, lamskotelet, kipfilet, fazant, 
rib-eye burger, varkenshaasje Duroc d’olives, 

200 gram truffelgratin, boontjes in spek, mini trostomaatjes, 

loofworteltjes, gestoomde witloof, potje champignonsaus

Kortom alles erop en eraan voor 

een geslaagde ‘wilde’ avond.

PIZZA PARTY vanaf 4 personen. €18,90/pers

Met de speciale Italiaanse pizza oven 

maakt iedereen zelf zijn eigen mini-pizza’s gewoon aan tafel. 

We voorzien alles voor een gezellig pizza festijn. 
- 6 pizza bodems per persoon

- Huisbereide saus

- Kaas en mozzarella

- Pizza kruiden

- Olijfolie

- Kerstomaatjes, ui, paprika, saltufo, coppa, ananas,

  tonijn, kwartelei, olijven, verse champignons, rucola,

  ansjovis, gerookte zalm, ham en seizoen groente 

Voor de kids (tot 10 jaar)  €12,00/pers
- 4 pizza bodems per persoon

- Saus, kaas, kruiden, kersttomaatjes, 

  ananas, paprika, ham, kippenwit, 

  champignons, rucola 

Huur toestel: €10,00 en waarborg: €60,00

Verzorgde broodmand             €16,00/mand
met 25 broodjes, boter en smout 

Als extra bij uw feestbuffet, borrelplank, fijne charcuteriewaren,…
Waarborg:€6,00/bakje

Eeuwenoude kersttraditie

Opgevulde kalkoen  
Kalkoen ontbeend en opgevuld met overheerlijke gehaktvulling.  €10,00/pers.

Je haalt de kalkoen vers af (niet voorgegaard).

Wij geven je de bereidingswijze, kruiden en kerntemperatuurmeter graag mee.

Vanaf 8 personen, ongeveer 4 kg, 

Voor een kleinere bubbel stellen we een opgevulde kalkoenfilet voor.

champignonsaus apart erbij te verkrijgen €9,90/liter 

Kalkoen all-in 
met de wintergarnituur

gratin dauphinois of 6 verse 

kroketjes en champignonsaus 

€18,00/pers

Feest buffet 
vanaf 4 personen:   €27,00 /pers

met vlees- en vis, verse groenten en sausjes

gestoomde zalm, gerookte zalm, gamba, tomaat garnaal, 

stukje kabeljauw, eitje, rosbief, aperio, varkensgebraad, 

Italiaanse ham met meloen, sneetje foie gras

Menu   €27,00/pers

Tataki van rund 

Klassiek vispannetje 

Gebakken kalkoenfilet in champignonroomsaus 
Wintergarnituur & 6 kroketjes 


